Les sablésau beurre: | Prisesde notes

OR codes

250¢ beurre

200g sucreglace

2 oafs

S vanille

1/4  dtronrapé
450g farine

50g poudreacreme
10g  levurechimique
1 pinceesel

s ottine Prisesde notes

OR codes

200g pateamandescrue
1 oeus

10g farine

50g beurre

QS griottines

30IES diams Prisesde notes

OR codes

375 beurre pommade
2002 sucreglace
500g farine

50g  raisinsde Smyrne

eST0 0Cne 3aue Prisesde notes

OR codes

200g poudreamandes
2008 sucre semoule
208 gducose

1 blancdoaf

QS vanille

3niées nollanda nlaque Prisesde notes

OR codes

200g  beurre pommade
100g sucregace

20g  blancsdcafs
40 sucrevanille
300g farine

QS  @m@oenpoudre

00RIES cannelle péca nie Prises de notes

OR codes

500g  beurre pommade
400g sucrevergeoise
10g  annelleenpoudre
40g  jaunesd oaufs

600g farine
7g  poudrealever
4 <l

300g cerneaux noix de pécan
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Palets de Dames: Prises de notes

OR codes

500g Beurre
625¢ Sucreglace
500g (Rufs
800g Farine
10g  Sucrevanille

Batons Marécha | Prises de notes

250g  Amandes poudre
250g Sucreglace
50g  Farine

8  Blancsmontés
100g Sucresemoule

Rochers Ammande | Prisescenotes

240g Blancscrus
500g Sucre semoule
200g Amendeseffilées
QS Vanille

Rochers coco |Prisesdeﬂotes

240g Blancsarus
600g Sucre semoule
200g Noix de coco rapée

3angLes de cna | Prisesde notes

440g Beurre
520g  Sucresemoule
8  Bancscus
520g Farine

20 Sucrevanillé

Palefsa | Prises de notes

OR codes

250
250
240
325
125

Beurre pommade
Sucre glace

(Rufs

Farine

Raisins de Smyrne

0Q 0O 0O 01 0Q

ongola | Prises de notes

OR codes

180g calfs

300g Cocorapé
300g sucresemoue
30g  beurrefondu
10g  Vanilleliquide

100g Pateaglacer brune

Mon carnet de recettes (CAP PATISSIER France)
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Fimgnaiers: \ Prises de notes

50g Poudredamandes
50g Sucreglace

50g Farine courante
160g Blancs d cauf

658 Miel

100g Beurre noisette

CooRies: 2 plaques/170°c | Prises derotes

30g  sucresemoule
245g beurre pommade
100g vergeoise blonde
302 sucregrain
35¢  sucreinverti
20g  jaunesdoafs
60g oasfs

300g farine

4g  levorechimque
lg <

100g amandes hachées
100g pépiteschocolat

DeCUlo Prisesde notes

125¢  beurre pommade
150g  sucre cassonade

80g oafs
1/2pincée de sel
250g  farine
3g  levurechimique
40 @nnelle
2 dousdegiroflepilés
eSMacarons craguele Prises de notes

500g Poudre amandes

800g Sucresemoule

8310 Blancscrus

50g  Miel oumarmelade
dabricots

d(aro DIgaLe Prisesde notes

650g suregace

500g  amandes poudre
420g blancsd cafs

350g  sucre semoue

1/5C aaféaemede tartre
Pour chocolats: 15g de G0

-15gdesucreglace
acaro 00013 Prises de notes
Dlagque160”

2256 sureglace
125¢ amendes poudre
120g blancsd cafs
60g  sucresemoue
20g (30 poudre
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180g blancsd caufs
500g sucresemode 121°c
160g eau

640g suregace
340g  amandes poudre
180g blancsarus

QS colorant

800g suregdace  24h
500g  amandes poudre étuve
210g blancsd cafs

210g  blancsmontés
200g sucre semoue
0.5% colorant

800g degamniture

S 0000
100g  sucre semoule
150g ocorapé
30g farine
130g blancsd oafs
15¢  beurefondu

eSdl Oranee
500g Sucreglace
100g Farine
600g Amendes hachées
200g Foorcesd oranges
QS Grandmarnier
QS Colorant rouge
200g (Rufs
120gBlancsaus

150g Beurre pommade
300g Sucreglace
210g  Blancscrus
175¢ Farine

6g Sucrevanille

eSd dlNde

250g Sucre semoule

5¢ Sucrevanillé

50g Farine courante
300g Amandes effilées
100g (Rfs

90g Blancsdoasf

50g Beurrefondufroid

» Macarons sucre cuit :

1p 135°C 14218mns 4 plagues

Prises de notes (R codes
Prisesde notes OR codes
Prisesde notes OR codes
Prises de notes (R codes
Prises de notes (R codes
Prises de notes

Mon carnet de recettes (CAP PATISSIER France)




250g Sucre semoule
250g Poudreamandes
100g Farine

240g Blancscrus
70g  Beurrefondu

d @) @) . d o
45g  cremefleurette
3002 sucreglace
150g blancsd'cafs
200g farine
40g (3o poudre
QS vanille

100g beurre

100g sucrecristal

100g  sucreroux

100g pupedefraise

75¢  farine

20  cardamome vert poudre

e croquante
35¢  beurre pommade
100g suregace
35g  puréefruit delapassion
25¢  farine

150g suregace

35¢  farine

65¢  amandeshachées
65¢  jusdoranges
65g  beuredarifié

2 zestesdoranges

50g  jusdoranges
25¢  farine

90g  sucresemoule
50g  beuredarifié
50g  amendes hachées
QS 4épices

80g beure

125¢ suae

3¢ pectine

50g lait

50g  gucose
150g gruéde@@o

LesBiarritz: \ Prises de notes

OR codes

Prises de notes (R codes
Prisesde notes OR codes
Prises de notes (R codes
Prisesde notes OR codes
Prises de notes (R codes
| Prises de notes (Rcodes
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70g
208
80g
40

100g
70g
70g
1308

50g
180g
100g
40g

0
couverturelactée
beurre de cacao
praliné noisette
rizsoufflé

0
Sucre semoule
miel

beurre

créme fleurette

farine

amandes effilées
cubes d oranges
cubes bigarreaux

Prises de notes (R codes
Prises de notes (R codes
Prisesde notes OR codes
Prisesde notes OR codes
Prisesde notes OR codes
Prisesde notes OR codes
Prises de notes (Rcodes
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